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BEER 生ビール 
◆サントリープレミアムモルツ 

深いコクと華やかな香り、プレミアムビールの理想を追求し、 

素材と製法に徹底的なこだわりをもって作られています。 

「世界最高峰のビールをつくる」 

そんな醸造家の思いから作られたビール。 

 

ALCOHOL FREE アルコールフリー 

◆メルシャンフリースパークリング 

ワインらしい風味を実現するために 

「口中の香り」に着目。 

ぶどう由来の豊かな香りを引き出す 

独自の製法を開発。 

(国際特許出願中) 

 

 

◆ノンアルコールビール  

＊ご希望の方は、スタッフにお申し付け下さい。 

 

WINE ワイン 
丹波ワイン 1979 年から京都府京丹波町の里山にあるワイナリー 

◆アッサンブラージュ Assemblage 赤 

ダークチェリー、レーズン、土のついた黒系果実の香りと、 

軽いアタック。穏やかな果実味を備え、強めの酸味があります。  

・ミディアム・輸入カベルネ S/メルロー・11% 

 

◆アッサンブラージュ Assemblage 白 

軽やかなキャンディーやメロンなどと低温発酵に由来する吟醸香。 

湿った藁の香りなど、ミネラル感と爽やかな酸味が特徴です。 

・やや辛口・輸入シャルドネ/シュナン・ブラン・11% 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆トソ・カベルネ・ソーヴィニヨン 

重厚でしっかりとした赤ワイン。豊かで長い余韻の風味は、 

バニラと後味を引くオークのスモーキーなアクセントがあります。 

アルゼンチン/メンドーサ/マイプ 辛口 13% 

 

◆トソ・シャルドネ 

熟した青りんご、パイナップルやマンゴーなどの果実の香り。 

フレッシュな酸味とほのかなトーストや長い余韻の後味が特徴です。 

アルゼンチン/メンドーサ/マイプ 辛口 12.5％ 

 

※有料ボトルワインもございます。お気軽にお声がけ下さい。 

 

SPARKLING WINE スパークリングワイン 

◆アンジュエール ブリュット辛口 

高品質なシャルマ法で作られた本格的な味わいの 

スパーククリングです。 

豊かな果実感、すっきりとした後口に仕上がっています。 

すがすがしい酸味と柑橘系のさわやかな香りが特徴です。 

泡・辛口・マカベオ、サレーロ、パレリャーダ・8.5% 

 

SAKE 日本酒 
大石酒造創業 300 年の老舗酒蔵 

◆京都烟河オリジナルラベル 

京都烟河と大石酒造のコラボ商品。 

京都・丹波産のうるち米を丁寧に仕込みました。 

精米歩合 70% 日本酒度+2 やや辛口 15-16% 

 

◆美山てんごり 本醸造 

美山の蔵近くで生産した酒米「五百万石」を使用。 

飲みやすさとしっかりとした味わい、コクを両立させた京都美山の地酒。 

精米歩合 70% 日本酒度-1 中辛口 16.-17％ 

 

＊熱燗ご希望の方は、スタッフへお申し付け下さい。 

 
SYOCHU 焼酎 
 

◆【紫芋】京都烟河  25% 

京丹波産紫芋-パープルスイートロードを 

使用した風味豊かな味わいです。 

 

◆【芋】富乃宝山 西酒造 25% 

黄麹を使用し、クセのない甘みと鮮烈な香りに 

爽快なのどごしです。 

 

◆【麦】一本槍 瑞鷹-ずいよう-醸造 25%  

熊本県産の大麦だけを原料にした、麦 100%の焼酎。 

軽やかでコクのある味わいです。 

 

飲み放題は、90 分間のセルフサービスです。 



飲み放題は、90 分間のセルフサービスです。 

お時間超えますと料金発生致します。ご了承くださいませ。 
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LIQUEUR リキュール 

◆南高梅酒    ◆こだわり酒場のレモンサワー 

◆山梨産巨峰酒  ◆モヒート 

 
※ソーダ/ロック/水、お好みで作っていただけます。 

 

招徳酒造 京都伏見 創業 1645 年 

◆京のゆず酒 

「純米酒」にこだわり、伏見の名水で醸したリキュール。 

国産ゆず酒を丁寧に絞り、 

風味を引き出した華やかで甘いお酒。 

精米歩合 70% 10% 

 

◆京のにごり梅酒 

旨み豊かな「純米酒」に風味豊かな「国産青梅」を漬け込んだ 

贅沢な梅酒。 

甘さ控えめで酸味が際立つ、すっきりとした味わいです。 

精米歩合 70% 7% 

 

WHISKY ウイスキー 

◆角瓶-かくびん-40%  

山崎と白州蒸留所のバーボン樽原酒をバランス良く配合し、 

甘い香りと厚みのあるコク、 

ドライな後口が特徴のウイスキーです。 

王道ハイボールがおすすめです。 

 

 

◆JIM BEAM-ジムビーム- 40% 

200 年以上の歴史を誇り、1973 年以来世界売上 No.1 

代々受け継がれる秘伝の酵母と 

伝統の製法によって作られており、 

香りや味わいの要素がバランスよく調和し、 

心地よい飲み口が特徴です。 

 

◆Maker’s Mark-メーカーズマーク-45% 

ケンタッキーの小さな蒸溜所から生まれる、唯一無二のクラフトウ

イスキー。原材料のライ麦の代わりに冬小麦を使い、まろやかさと

絹のようにしなやかな口当たりが特徴です。 

 

 

 

JAPANESE JIN ジン 

◆サントリージン 翠-すい- 40% 

日本の食卓に馴染み深い「柚子・緑茶・生姜」 

3 種の和素材を使用した、日本人の味覚に合う、 

飲みやすく爽やかな味わいです。 

ソーダ割りがおすすめです。 

 

◆クラフトジン 六-ろく- 47% 

日本ならではの六種のボタニカル(桜花、桜葉、煎茶、玉露、山椒、

柚子)を使用し、繊細な職人技で完璧な香味バランスを追求して作ら

れたジャパニーズジン。スムースな口当たりと上品な味わいです。 

 

SOFT DRINK ソフトドリンク 

◆烏龍茶        ◆オレンジ 100％ 

◆ペプシコーラ     ◆ジンジャーエール 

◆白ぶどうジュース 

 
 

PREMIAM プレミアムドリンク 
◆丹波ワイン葡萄倶楽部 

国産コンコードを 100%使用した葡萄ジュース。 

濃縮していないので、果実の酸味、甘みがそのまま味わえます。 

ロックやソーダ割りでも美味しく飲めます。 

 

 

 

HOT DRINK ホットドリンク 

◆コーヒー       ◆アメリカンコーヒー 

◆紅茶         ◆ミルクティー 

◆緑茶          

◆丹波産黒豆茶※ポットにて用意しております。 


